
*Rösterei VIER | *alles aus Parma von Salumificio Rossi | *Pfeffer von Hennes Finest  

*Tomaten von Bio Frings | *Büffel Bill | *Arthur´s Mountain Meat | *Senf Pauli 

 

               
 
 

 

 

Snacks 
 

 

Kalamata Oliven | 4 Euro 

 

Homemade Pickels | 5 Euro 

 

Chorizokroketten 5 Stück | 10 Euro 

 

Bruschetta Bergkäse | 6 Euro 

 

Balsamico Beete  | 6.5 Euro 

 

Flatbread & Oliventapenade | 7 Euro 

 

 
 

 

 

Wine Bar Food – Sharing is Caring 
 
 

Burrata | 10.5 Euro 

CREMIGE BURRATA DI BUFALA | GREMOLATA | PILZTATAR 
 
 

Tatarsandwich | 18 Euro 

HANDGESCHNITTENES TATAR AUS RINDERFILET vom Naturverbund NRW  
HAUSGEPICKELTE GURKEN | PIXEL SENF von Senf Pauli | TRAMEZZINI | GRÜNZEUG 

 
 

 

 

SALUMI & FRIENDS von der BERKEL Aufschnittmaschine  
PIXEL SENF von Senf Pauli | PICKELS 

          klein | 15 Euro 

   groß | 28 Euro 

Add on Flatbread +3 Euro 
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SALAT 
 

Herbstsalat | 13 Euro 

FELDSALAT | BIRNE | OFENKÜRBIS | ZIEGENFRISCHKÄSE vom Vulkanhof | KÜRBISKERNE 
 STEIRISCHES KÜRBISKERBÖL | FLATBREAD 

 

Grünzeug | 12 Euro 

GRÜNZEUG & GEMÜSE* | OLIVENÖL* | VERJUS* | PIXEL SENF von Senf Pauli | KÜRBISKERNE 

add on Ofenkürbis      +2.5 Euro 

add on Büffelmozzarella*       +3.5 Euro 

add on Burrata*             +3.5 Euro 

add on Parmesan 24 Monate DOP                  +4 Euro 

add on Parmaschinken 24 Monate DOP Salumificio Rossi* +5 Euro 
 

 

 

 

 

 

 

PASTA 
 

   Trüffel Triangoli | 19.5 Euro 

HANDMADE TRIANGOLI GEFÜLLT MIT BÜFFELRICOTTA UND TRÜFFEL  
 SPINAT | BRAUNE BUTTER 

 

Tagliatelle Con Ragu | 18 Euro 

HANDMADE EIERTAGLIATELLE | WEIßES RAGU VOM EIFLERKANINCHEN von Lapinchen  
 SHERRY | LAUCH | KALAMATA OLIVEN 

 

Pumpin Pumpkin Gnocchi | 12 Euro 

HANDMADE KARTOFFEL-KÜRBIS GNOCCHI | SALBEIBUTTER  
ZIEGENFRISCHKÄSE vom Vulkanhof 
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SPEZIAL PIZZA 
 

Pizza Linse Lohan | 13 Euro 

 LINSEN-PAPRIKACREME | LAUCH | FELDSALAT  
GEPICKELTE MÖHREN & BLUMENKOHL | RAUCHSALZMANDELN 

Add on Burrata*   +3.5 Euro 
 

Pizza Pumpin Pumkin | 14 Euro 

 SCHMANDCREME | MARINIERTER GEBACKENER BIS HOKKAIDO KÜRBIS UND ÄPFEL  
ZIEGENFRISCHKÄSE vom Vulkanhof | KÜRBISKERNE 

 
 

CLASSICS PIZZA 
 

Margherita Bufalina | 14 Euro 

TOMATEN | BÜFFELMOZZARELLA* | BASILIKUM | OLIVENÖL* 
 

Margherita | 11.5 Euro  

TOMATEN | FIOR DI LATTE MOZZARELLA | BASILIKUM | OLIVENÖL* 
                                                     

Hellboy | 15 Euro 

TOMATEN | FIOR DI LATTE MOZZARELLA | CHORIZO IBERICO | OREGANO | PIMENTON | 
CHILIHONIG 

     

Salame | 14 Euro 

TOMATEN | FIOR DI LATTE MOZZARELLA | FENCHELSALAMI AUS DER TOSKANA 
 

Marinara de luxe | 10 Euro 

TOMATEN | CHERRYTOMATEN von Bio Frings | OREGANO | KNOBLAUCH   
CAPPERI DI PANTELLERIA IGP KAPERN 

Add on Fior di Latte  +2.5 Euro 
Add on Bufala*     +3.5 Euro 
Add on Burrata*         +3.5 Euro 

 

Popeye Pie | 14 Euro 

STEIRISCHER BERGKÄSE | FIOR DI LATTE MOZZARELLA | BABYSPINAT | KNOBLAUCH | 
PFEFFER* 

 

Parma Power | 18 Euro 

TOMATEN | PARMASCHINKEN & PARMESAN 24 MONATE DOP* | FIOR DI LATTE MOZZARELLA  
 

Mr. Burns | 15 Euro 

TOMATEN | FIOR DI LATTE MOZZARELLA | ‘NDUJA AUS KALABRIEN | ROTE ZWIEBELN | 
CHILIES 

 
Bewirtunsgbelege können leider nicht im Nachhinein erstellt werden! 

 
Wenn du ernährungsbedingte Einschränkungen, Allergien oder Unverträglichkeiten hast, dann sag dem Service bitte Bescheid, 

Wir helfen dir gerne bei allen Fragen weiter! 


